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Fire; imalatin basinda veya imalat esnasinda ortaya ¢ikan Uretim kaybi olarak genelleyebiliriz.Ana
urindmdaz olan et déner ve tavuk dénerinde Uretim surecinden musteriye sunumuna kadar belli bir
fire orani vardir. Fire oraninin belirlenen oranlarin Gzerinde ¢ikmasi maliyetlerimizi artiracak ve
sirket karliligini azaltacaktir. Fire oranini ve déner verimliligini etkileyen faktorler asagida
belirtiimistir. Belirlenen faktérlere uydugumuzda fire oranimizi kontrol altinda tutariz ve déner
verimliligimizi artiririz

ET - TAVUK VERIM HESABINI ETKILEYEN FAKTORLER

Dénerler orta ateste pisirilmeli igi cekmeli, pistikten sonra siparis yok ise en alt radyan en kisikta yanmali diger
radyanlar kapatiimal.

Dénerlere kdse atmak igin kiguk koselerin kesilmemesi ve kiguk kdselerin yanmasindan kaynakh zayiye
ayrilmasi fire oranini artirir

Tepside atesin dninde bekletip déneri kurutmak etin suyunu birakmasina sebep olur ve fire oranini artirir déner
verimliligini dusurur.

Fazla stok yaparak dénerin uzun stre tepside bekletiimesi ve musteriye sunulmasi déner verimliligini azaltir.
Dénerden ¢gikan yagin pismis et ile harmanlamadan verilmesi hem tepsi yag oranimizi hemde fire oranimizi
artinr

Doner kesilirken veya tartilirken yere dokulmesi ve dikkatsiz galisiimasi zayiye sebep olur ve fire oranimizi
artirir.

Terazide tartilan gramaijlarin fazla veya eksik veriimemesi kefe darasinin her tartimdan énce alinmasi dogru
gramajli irin vermemizi saglar ve fire oranimizi dengede tutar.

Daoner kesilip servis yapilirken standarttan fazla pisirilip verilmesi etin su ve yagini birakmasina sebep olur
yagini ve suyunu birakan déner tartilirken daha fazla rtin veriimesine sebep olur ve doner verimliligini etkiler
Tepsi temizliginin sirekli yapilmamasi ve zayi etlerin tepsiden ayrilmamasi sonucu verimli olan donerleri de
etkiler ve zayi olmasina sebep verir. Zayi olan her déner déner verimliligini olumsuz etkiler.

Ddner ocak bakimlarinin yapilmamasi (yanmayan ya da verimsiz yanan radyanlar ) déner pisiminde déner
verimliligini olumsuz yonde etkiler.

Radyan ates ayarlamasi iyi yapilmamasindan dénerin dengeli pismemesi belirli kisimlarin yanmasi, kafadaki
kuyruk yaginin fazla kizararak zayi olmasi doner verimliligini azaltir.

Donerden tepsiye suzilen fazla yagin alinip gun igerisinde biriktiriimesi doner yag orani azaldiginda tepsiye
tekrar ekleme yapilmasi gerekir. Kesinlikle fazla yagin ¢cope atiimamasi gerekir.

Doénerden dokulen pargalarin kirinti ile karistirilip zayiye ayrilmamasi gerekir dénerden dokulen pargalar tepsinin
ocaga en yakin késesinde pisirilmeli ve uygun sekilde kesilip diger donerle harmanlanmali.

Aksam kesilen donerin 6zensiz kesilip stoklanmasi veya yanlis tartilarak kayit altina alinmasi déner verimliligini
azaltir.

Soguk hava deposunda ki donuk donerlerin SKT takibinin yapilmamasi ve SKT tarihinin gegmesinden kaynakli
doénerin imha edilmesi fire oranini yukseltir.

Doner bigaginin iyi bilenmemesi kesimin kalitesini etkiler ve déner verimliligini azaltir.

Gin icinde ilave yapilan yedek dénerlerin kilogram tahminlerinin yapilmamasi kapanista kalan dénerin fazla
olmasi doner verimliligini azaltir.

Personel yemek takibinin yapiimamasi belirlenen gramajlarda Grtin alinmamasi déner verimliligini azaltir.
Gelen donerlerin irsaliye kontrollerinin yapilmamasiyanhs veya eksik trin alimi fire oranini etkiler.

Transfer olan dénerlerin takibinin yapilmamasi ve sisteme girisinin yapilmamasi doner verimliligi hesabini etkiler.
Ocak motorlarinin kapatiimasindan kaynakli donerin yanmasi zayi olmasi doner verimliligini azaltir.

Musteriye yanlis Griin hazirlama durumunda ayni musterimize tekrar Grlin hazirlamamiz gerekir. Bu durumda
doéner verimliligimizi azaltir fire oranimizi artirir o nedenle masterilerin siparigleri net sekilde anlasiimali ve tek
seferde hazirlaniimali.
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